
― 米ぬかを複数微生物で発酵した次世代風味素材  ―

乳フリ ー グルテンフリ ー クリーンラベル対応

発酵ライスブラン P

独自の発酵技術 で

「 おいしさ 」 と

「 食トレンド 」 を

両立 する。

“Fermented Rice Bran P”



製品特長 「複合発酵によって生成された香味成分」

02

シンプル 処方でも
満足感のあるおいしさ を実現！

添加物に頼りすぎない設計を サポート。

発酵素材ならではの自然な風味形成により、

クリーンラベル・食品表示対応にも配慮した

製品設計に貢献します。

BEFORE AFTER

ベース配合
＋

調味料
酵母エキス

乳化剤
香料

マスキング

ベース配合
＋

発酵ライスブラン

※イメージです
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プラントベース特有の
風味課題を改善！

豆・穀物由来の青臭さや渋みを抑え、

植物性食品のおいしさを向上。

複合発酵による香味バランス設計で、

より食べやすく、満足感のある風味へ導きます。

複合発酵による香味 バランス設計

コク香り

まろやかさ余韻

青臭さ穀物臭

単調渋み

※イメージです

BEFORE AFTER
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複合発酵由来の香味成分が
味・香り・ コクを自然 に底上げ！

ラクトンをはじめとする複合発酵 由来成が、

食品に自然なコクと香りを付与。

単調になりがちな風味に奥行きと余韻を与え、

満足感のある味わいへ導きます。

油滴

γ-decanolactone
γ-dodecanolactone

δ-decanolactone

口中
温度上昇



無調整豆乳 無調整豆乳 +本原料1.0% 無調整豆乳 無調整豆乳 +本原料1.0%

味わいの濃度差

素材感・コク 旨味コクの余韻 青臭さマスキング

100% 100% 100%

152 %
139 %

114 %

幅広い用途に適用可能 ！ 

風味の特性評価  by

データと用途例

発酵由来のコクと余韻で、植物性食品のおいしさを底上げ

豆臭・穀物臭など、プラントベース特有のオフフレーバーをマスキング

少量添加でも、シンプル処方で自然なおいしさを実現

効果イメージ

お菓子、アイスに ！ 飲料に！ お料理に！

↑
縦
軸
：
青
臭
さ
の
強
度

→横軸：旨味の余韻

豆乳の青臭さ低減

広がる旨味

用途例：
クッキー、キャラメル、
カスタード、豆乳アイス など

コク・風味・焼き色・食感の向上

用途例：
ラテ、豆乳ココア 、
甘酒ドリンク など

用途例：
シチュー、ベシャメルソース、
醤油ダレ など

コク・香りを付与、飲みやすさ UP 旨味・塩味・コクを底上げ



- 製品仕様・荷姿  -

fermenstation.co.jp material@fermenstation.jp千葉県船橋市北本町1-17-25 ベンチャープラザ107室

株式会社ファーメンステーション

特許技術を活かした独自の酵素・微生物ライブラリを活用した発酵アップサイクル技術で、
食品廃棄物を高付加価値な機能性原料へ転換し、フードロス削減と循環型社会の実現を目指しています。

◼表示 米ぬか発酵物

◼規格（入れ目） 9kg

◼形態 液体

◼保存条件 冷凍(-18℃以下）

◼賞味期限 24ヶ月

◼原材料 米ぬか（米（国産））、米

◼アレルギー情報 なし

液体品

◼表示 米ぬか発酵物

◼規格（入れ目） 1kg 、 5kg

◼形態 乾燥粉末

◼保存条件 常温

◼賞味期限 360 日

◼原材料 米ぬか（米（国産） ）、

澱粉分解物、米

◼アレルギー情報 なし

使用上の注意：
・製品の特性上、原材料に由来する沈殿を生じます。

解凍後、よく混ぜてご使用ください。
・解凍後は、速やかにご使用ください。

乾燥粉体品

使用上の注意：
・高温多湿を避けて、吸湿しない ように

保管してください。
・開封後は、速やかにご使用ください。

(*) 分析値  2026.4.14 サンプリングの一例です。

液体品の栄養成分表示（ 100g 当たり）

◼ 熱量（ kcal)    22

◼ たんぱく 質（ g）   1.3

◼ 脂質（ g）    1.3

◼ 炭水化物（ g）   1.7

◼ 食塩相当量（ g）   0.3

- 栄養成分 - - 品質規格 -

液体品の規格値

◼ 一般生菌     10,000 個/ml 以下

◼ 大腸菌群     陰性

◼ 真菌（カビ・ 酵母）   100 個/ml 以下

◼ 重金属（ Pbと して）   20ppm 以下

◼ ヒ素 （ As 2O3と して）  2ppm 以下

(*) 仕様・規格は 、変更の可能性があります ので、
ご照会をお願い致します。
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